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27. März – 11. April 2010
Gemeinschaftsaktion des Tourismusvereins 
und Tourist-Info für Gäste und Einheimische 

Marktschellenberger
Bärlauch-Wochen

Bauernmarkt der  
Schellenberger Bäuerinnen
am Weihnachtsschützenplatz 
Berchtesgaden • von 8.00 – 12.00 Uhr

Freitag 26.03., Gründonnerstag 01.04. 
und fReitag 23.04.2010

Bärlauch-Schnittkäse, Bärlauch-Frischkäse,  
Bärlauch-Rohmilchkäse in Öl, Bärlauch-Knödel,  
Bärlauch-Nocken, frisch gepflückter Bärlauch, 
Bärlauch-suppe, verschiedene Bärlauch-Aufstriche

Kräuterwanderung
07.04.2010 um 10.00 Uhr
Gesellige Wanderung mit unserer Kräuterpädagogin 
Frau Rosemarie Krenn. Nach der Wanderung bereiten wir 
von den gesammelten Kräutern gemeinsam eine vitamin-
reiche Suppe, die wir uns in der gemütlichen Bauernstube 
des Amerosenlehens so richtig schmecken lassen. 
Unkostenbeitrag: Euro 7,00
Treffpunkt: Amerosenlehen, Scheffau, Telefon: 0 86 50/4 95
Anmeldung bei Tourist-Info oder Telefon: 0 86 50/98 88 30

Qui Gong auf der Frühlingswiese
08.04.2010 um 11.00 Uhr
Unkostenbeitrag: Euro 3,00 p. Pers.
Treffpunkt: Tourist-Info Marktschellenberg
Anmeldung: Telefon: 0 86 50/98 88 30 oder 0 86 50/4 81

Tanja‘s Bäckerladen
•	Bärlauchbaguette

Bärlauchschmankerl - Bärlauch-
spezialitäten - Bärlauchmenüs

Gasthaus Kugelmühle
Bärlauchsuppe mit Sahnehäubchen • Tagliatelle in Bärlauchrahm 
und grüne Blattsalate •  Bärlauchschnitzel mit Schinken und 
Bärlauchpesto gefüllt, dazu Kartoffelrösti und bunter Salatteller 
• Saibling im Ganzen gebraten mit Bärlauchbutter,  Kartoffeln 
und gemischte Salate

Hotel Lampllehen 
Bärlauch-Cremesuppe, Frühlingsomelette mit frischem Bärlauch, 
Capellini mit Maispoulardenbrust und Bärlauch-Sauce, Fischragout 
mit Bärlauch und Wildreis, Lammvariation mit Bärlauchkruste

Gasthaus Oberstein
Nudeln mit Bärlauchpesto, Filetscheiben mit Bärlauchkruste und Sa-
lat, lauwarmer Kartoffelsalat mit frischem Bärlauch und Backhendl, 
Fleischpflanzerl mit Käse und Bärlauch gefüllt auf Bratkartoffeln

Schellenberger Stube
Bärlauchsuppe • Nudeln mit Bärlauchpesto

Reformhaus am Marktplatz
•	Fit in den Frühling 
	 mit Bärlauch-Pflanzensaftkur

Cafe Cupido
• Tomaten-Bärlauch-Fladen
• Käse-Bärlauch-Stangerl
• Bärlauch-Süppchen

Metzgerei Stoll
• Bärlauch-Schinken
• Bärlauch-Krainer
• Bärlauch-Salami


